
DU 1ER AU 31 MAI 2012
A l’achat de 2 cartons d’un même vin, le 3e est offert.
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. 75 cl 

9.45
18.90

3 CARTONS
 170.10
340.20

75 cl 

8.95
17.90

3 CARTONS
 161.10
322.20

75 cl 

6.45
12.90

3 CARTONS
 116.10
232.20

Heida du Valais 
Spécialités 
du Valais

Syrah-Merlot du Valais
Spécialités du Valais

Les Clarelles 
Dôle Blanche 
du Valais
Les Grands
Dignitaires
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Provins fait confiance à wineD pour sa distribution.

ESPACE PROVINS - www.espace-provins.ch
SION: TÉL. +41 (0)27 328 66 26  -  SIERRE: TÉL. +41 (0)27 455 16 20  -  LEYTRON: TÉL. +41 (0)27 306 23 91 

LESNEWS
AFTER WORK PARTY
FORT DU SUCCÈS DES PREMIÈRES ÉDITIONS, PROVINS LANCE 
UNE NOUVELLE FORMULE DES «AFTER WORK PARTY»! 
Trois dates à retenir: les jeudis 26 avril, 30 mai et 28 juin prochains dès 17 heures. Provins, 

en partenariat avec le «Tartare House», vous proposera lors de chaque soirée un choix 

de tartares en dégustation. Madeleine Gay sélectionnera les vins pour un accord mets-vins 

des plus raffiné! Venez profiter d’un moment convivial au rythme des mix de notre Dj.

www.provins.ch/after  

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

APPRENTISSAGE DE LA DÉGUSTATION
APPRENDRE TOUT EN PARTAGEANT UN MOMENT DE DÉTENTE 
ET DE CONVIVIALITÉ GRÂCE À MARIE LINDER!
Accords fromages et vins, tel est le thème du mardi 15 mai 2012. Encore quelques 

places disponibles. Saisissez cette occasion unique de rencontrer d’autres passionnés, 

que vous soyez simple novice ou fin connaisseur du monde du vin. Bonne dégustation!

www.espace-provins.ch 

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

JARDIN DES VINS
PROVINS VOUS ATTEND AU DOMAINE DES ÎLES À SION POUR LA 5E ÉDITION 
DU JARDIN DES VINS LES 17, 18 ET 19 MAI PROCHAINS.
A l’occasion des «Caves Ouvertes des Vins du Valais», retrouvez, dans le cadre enchanteur 

du Domaine des Îles à Sion, 14 encaveurs de la région sédunoise qui vous proposeront non 

moins de 21 cépages en dégustation. www.jardin-des-vins.ch

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

NOUVEAUTÉ
BRUT BY PROVINS!
Le vrai luxe, c’est le temps. Le temps de s’arrêter un instant, pour fêter un événement, 

trinquer à la vie et à l’instant présent. Apprécier le ballet des bulles qui nous rappelle 

que le temps est éphémère. Santé! www.wine-d.ch

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

NOUVEL ASSORTIMENT ET NOUVEAUX PRIX DÈS LE 1ER MAI 2012
LES PLUS GRANDS NOMS DU VIN SONT PRÉSENTS 
DANS LE CATALOGUE wineD!
C’est l’ensemble des crus Provins ainsi qu’une sélection de vins étrangers actualisée que 

vous pourrez retrouver sur le site de wineD. Pour chaque vin, découvrez l’accord mets-vins, 

la vinification ainsi que ses caractéristiques.  www.wine-d.ch



DU 1ER AU 31 MAI 2012
A l’achat de 5 bouteilles d’un même vin, la 6e est offerte.
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LEGUIDEDES VINS
HEIDA DU VALAIS AOC 
SPÉCIALITÉS DU VALAIS
Bouquet d’agrumes. Frais et fruité, dégage une belle ampleur en bouche. Sa finale est 

longue et généreuse.

LES ACCORDS...  Apéritif, poissons et crustacés.

SYRAH-MERLOT DU VALAIS AOC
SPÉCIALITÉS DU VALAIS
Arômes de framboises et de petits fruits rouges avec des notes épicées. Tanins ronds et 

bien fondus avec une finale longue et harmonieuse.

LES ACCORDS...  Viandes froides, terrines, viandes grillées et risottos, ainsi que les 

fromages à pâte molle.

LES CLARELLES DÔLE BLANCHE DU VALAIS AOC 
LES GRANDS DIGNITAIRES
Nez intense et parfumé exprimant une jeunesse épanouie. Très équilibré en bouche avec 

une rondeur ample et agréable soutenue par une acidité fine et discrète.

LES ACCORDS...  Accompagne avec bonheur la cuisine chinoise, les mets épicés, les 

fruits de mer, les poissons et les viandes blanches.

NERO D’AVOLA SICILIA IGT
BARONCELLI
Rouge rubis profond, bouquet frais et aromatique, équilibré, tanins bien intégrés, 

avec une finale persistante. 

LES ACCORDS... S’accorde tès bien avec les pâtes, la viande, la volaille, le gibier et le 

fromage.

NERO D’AVOLA SICILIA IGT
CANTINE BARBERA
Vin rouge rubis avec des reflets violets. Libère des arômes de petits fruits rouges, avec 

une dominance de mûres et de framboises, accompagnées d’une note épicée. En bouche 

vin parfumé, doux et velouté avec des tanins souples.

LES ACCORDS...  Accompagne très bien la timbale de porc en sauce anelletti, les éo-

liennes de thon, la viande de veau et les fromages tel le Pecorino premier sel.

ROSSO DI MONTALCINO DOC
CAMPOGIOVANNI
Intensément fruité au bouquet. Au palais, densité et longueur moyennes, harmonieux 

et équilibré.

LES ACCORDS...  Pizza, pâtes, gratins, charcuterie.
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LA SICILE
NERO D’AVOLA 
SICILIA IGT
BARONCELLI

LA SICILE
NERO D’AVOLA SICILIA IGT
CANTINE BARBERA

LA TOSCANEL
ROSSO DIR
MONM TATT LCINO DOC
CAMPOGIOVANNIC
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75 cl 

4.31
6.90

6 BOUTEILLES 
 25.88
41.40

75 cl 

10.56
16.90

6 BOUTEILLES 
 63.38

101.40

75 cl 

13.50
21.60

6 BOUTEILLES 
 81.00

129.60


