1958 UVRIER
TURANT LE CASTEL DUVRIER

s Chef : Bruno Toppazzin
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Cette belle batisse appartient a la société
Provins, cela tout le monde le sait, et c'est
aussi une évidence gque cette societé a eu
doublement raison, d‘abord d’ouvrir un res-
taurant dans ce magnifique manoir du 16e
siecle, ensuite d'en confier les cuisines a Bruno
Toppazzini. Résultat: les menus: sont tous
d"élégantes réussites qui prouvent les com-
petences du chef.

Méme remarque concernant les cenologues
de la maison dont on godtera, obligatoire-
ment, les meilleures bouteilles, notamment en
dégustant |'« Expérience ELECTUS », la décou-
veérte stupéfiante, a travers un menu six plats,
de crus alpins de trés haute expression, prove-
nant des chais de la maison.

Dieses schone Gebaude gehdrt, wie jeder
weiss, der Firma Provins, und es ist auch of-
fensichtlich, dass diese Firma doppelt Recht
hatte, zuerst ein Restaurant in diesem prach-
tigen Herrenhaus aus dem 16. Jahrhundert zu
erdffnen und dann Bruno Toppazzini ihre Ku-
chen anzuvertrauen. Das Ergebnis: die Menus:
sind alle elegante Erfolge, die das Konnen des
Chefs unter Beweis stellen.

Gleiches gilt fir die Onologen des Hau-
ses, deren beste Flaschen probiert werden
missen, vor allem bei der Verkostung des
«ELECTUS Experience», der erstaunlichen
Entdeckung durch ein sechsgangiges Ment
mit sehr hochwertigen alpinen Weinen aus
den Kellereien des Hauses.



